Grgnne bgnner i yoghurt

Ingredienser Fremgangsmade

Y2 kg gronne bonner Bring en stor gryde af letsaltet vand i kog.Tilset bennerne
50 g smor og kog dem i ca. |0 minutter. Lad dem dryppe af. Smelt

| hakket log smgrret pa en pande, tilset loget og den rgde peber og

| gron peberfrugt i tynde skiver sauter indtil det er meort.Tilset bennerne og basilikum og
| spsk hakket basilikum lad det snurre i endnu 5 minutter. @s retten op pa et fad,
4'/2 dl yoghurt held yoghurt smagt til med presset hvidlag over og drys

2 fed hvidlog med persille.

| spsk hakket persille
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