Tyrkisk Anisbred

Ingredienser Fremgangsmade

25 g ger Fyld, geer, vand, honning, salt og &g samt olie i en skal og

3 dl. lunkent vand rer det med handmikser. tilset Fennikelfre samt det

2 spsk. honning meste af melet eFter 3-5 minutter. dek dejen til og haev

| tsk. salt i 30 minutter. sla dejen ned og del den i 12 stk. der for-

| stk. g mes til runde og flade bred, ca. | cm tykke. leg dem pa

2 spsk. olie bagepapir, efterhav 10 minutter. pisk yoghurt, &g og olie

Y2 dl. Fennikelfro sammen. tryk med fingerspidserne 10-12 Fordybninger

500 g mel i hvert bred og fordel ggemassen pa bredene med
pensel. drys med lidt Fennikelfrg. szt pladen i kold ovn

pensles med: midterste ribbe. teend ovnen pa 225° og bag i 20 minutter.
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