Ingredienser

5 stk. =g

200 g sukker

2 spk. vanillesukker

| | piskeflode

8 stk. passionsfrugter
10 stk. blade husblas
2 dl Cointreau

4 stk. lagkagebunde
Barcoulisx'2

10 stk. forme

Passionsfromage

Fremgangsmade

/Eg, sukker og vanille piskes meget luftigt. Husblas
bledgeres i kold vand. Passionsfrugterne flaekkes,
indmaden tages ud og blandes med den opblgdte hus-
blas. Opvarmes derefter blidt til det er smeltet. Massen
vendes sammen med xggene og Cointreau og flade-
skummen vendes til sidst i. Der udstikkes 10 stk.sma
stykker lagkagebunde (lad bunden sidde i formen). Fro-
magen hzldes op i formen og sattes pa kal. Anrettes
med frisk frugt og baercoulis.
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