
Det hele rives el. blendes fint og blandes op med basili-
kum, salvie, estragon og lidt olivenolie. Hvis blandingen
er for tør blandes der lidt bouillon i. Kommes i en smurt 
form med smurt bagepapir og bages ved 180 grader i én
time. Servér med råstegte selleri og kartoffelbåde samt 
pesto.

250 g hasselnødder
250 g mandler
100 g kastanjer 
250 g gulerødder 
250 g selleri 
250 g rødbeder 
500 g champignon 
Basilikum 
Salvie 
Estragon 
Olivenolie 

Ingredienser Fremgangsmåde

Nøddetærte m. rødbeder


